
MENU
português



Para começar a sua refeição...

APERITIVOS SELEÇÃO GIN MARE

Copo Champagne Palmer & Co . 14€
Champagne, França 

Mimosa . 10€
Espumante e Sumo de Laranja natural

Bellini . 10€
Espumante e Puré de Pêssego

Porto Tónico . 11€
Porto Branco, Tónica Schweppes Toque de Lima e Limão

Porto Maria . 12€
Porto Branco, Tónica Schweppes Zero e Flôr de Sabugueiro

Aperol Spritz . 12€
Aperol, Espumante e Soda

Fino Jerez Sandeman . 11€
Vinho Generoso seco de Jerez

Nordés Bianco . 12€
Vermouth Branco servido com Gelo e Limão

Nordés Rosso . 12€
Vermouth Tinto servido com Gelo e Laranja

Ricard . 8€
Pastis servido com Gelo e Água Mineral

GIN MARE TONIC . 12€
Gin Mare Mediterrânico, Tónica Schweppes Original, 
Zest de Laranja e Alecrim

GIN MARE MULE . 13€
Gin Mare Mediterrânico, Schweppes Ginger Beer 
e Sumo de Lima

GIN MARE MED NEGRONI . 14€
Gin Mare Mediterrânico, Sherry e Campari

GIN MARE ROSEMARY SPRITZ . 13€
Gin Mare Mediterrânico, Tónica Schweppes Toranja 
e Espumante

Veja as nossas cartas de vinhos e bebidas 
e descubra toda a seleção disponível.



PETISCOS E MARISCOS

Couvert . Pão, Manteiga de Coentros, Azeitonas com Cenouras à Algarvia - 3,85€ / pessoa
Extras (unidade) Pão - 0,90€ . Pão Torrado - 2,75€ . Manteiga de Coentros - 0,70€ . Azeitonas Britadas - 1,30€ . Cenouras à Algarvia - 1,30€

MINI RISSOL DE GAMBA VIOLETA
3€ / 2 unidades

CONSERVA CASEIRA
Conserva de Sarrajão, pickle de Cebola Roxa, Salicórnia 
da Ria Formosa, servida com Tostinhas caseiras
11€ 

CAVALINHAS ALIMADAS
Filetes de Cavala alimados, com Azeite, Vinagre, Cebola, 
Salicórnia da Ria Formosa e Limão
10,50€

MUXAMA DE ATUM
Finas fatias de Lombo de Atum seco, servidas com Rúcula
11€

SALADA DE POLVO
Salada de Polvo com Cebola e Tomate, temperada com 
Vinagrete e Coentros
12€

CHOCO DA ILHA
Tiras de Choco frito, panadas e servidas com Alioli e Limão
21€

CROCANTES DE ARANHA
Lombos de Peixe Aranha, fritos e servidos com molho Tártaro
23€

QUEIJO DA ILHA
Queijo da Ilha de São Jorge (Açores), servido com Doce 
de Tomate e Tostinhas caseiras
10,50€

GASPACHO
Sopa fria de Tomate, Cebola, Alho, Pimento, temperada com 
Vinagrete, Orégãos e Balsâmico
9€ / vegan
sugestão: adicione raspas de muxama de atum +2€

SOPINHA DE PEIXE
Creme de Peixe servido com polpa de Peixe
10,50€ / ligeiramente picante

Quando o difícil é escolher...

DEGUSTAÇÃO DE PETISCOS

Criado a pensar na prova dos nossos sabores mais 
icónicos, em doses pequenas:

Mini Rissóis de Gamba Violeta, Ostras da "nossa" Ria, Camarão 
da Praia, Conserva Caseira, Salada de Polvo e Muxama de Atum
27,50€ / 2 pessoas



Todos os nossos pratos são feitos com produtos frescos 
e estão sujeitos a disponibilidade.

OSTRAS DA “NOSSA” RIA
Do mar para o seu prato, servidas ao natural
3,30€ / unidade

MARISCADA

Combinados de Ostras — 6 un. 19€ // 12 un. 38€ // 24 un. 75€ // 36 un. 112€ 

Tábua de Mariscos da Ria Formosa

Mini Rissóis de Gamba Violeta, Ostras da "nossa" Ria, Conserva 
Caseira de Sarrajão, Muxama de Atum, Casquinha de Santola (2), 
Amêijoas da Ria Formosa, Gambas da Costa, Camarão das Poças 
e Camarão da Praia - Acompanhada de Tostinhas caseiras e Pão 
torrado com Manteiga de Alho
190€ / 2 pessoas

GAMBAS DA COSTA
Gambas da costa cozidas, servidas frias com Flôr de Sal
19€ / 150g

CASQUINHA DE SANTOLA
Santola recheada, servida com Tostinhas caseiras
27€

CAMARÃO DAS POÇAS
Camarões da redinha, panados e estaladiços
19€

CAMARÃO DA PRAIA
Descascados e panados com o nosso “segredo” picante
21€ / ligeiramente picante
sugestão: acompanhe com salada montanheira

CAMARÃO COM ALHO
Descascados e fritos em Manteiga de Alho
21€
sugestão: acompanhe com arroz branco

AMÊIJOAS DA RIA FORMOSA
À Bulhão Pato - Receita Tradicional Portuguesa
29€
sugestão: acompanhe com batata frita caseira

Uma seleção especial!



GRELHADO NA BRASA
Peixe servido inteiro e escalado
Preço variável - €/kg 
acompanhamento não incluído

sugestão: acompanhe com salada montanheira, 
batata cozida ou juntamente com o nosso arroz 
de amêijoas para 2 pessoas

ASSADO NO FORNO
Peixe inteiro, assado no forno em cama de Legumes
Preço variável - €/kg
acompanhamento não incluído

sugestão: acompanhe com salada verde e com 
batata assada no forno

NO TACHO
Peixe inteiro, estufado às postas no tacho com Cebola, 
Tomate, Pimento e Batata
Preço variável - €/kg

SELEÇÃO DA COSTA

Como trabalhamos com peixe e marisco da nossa 
costa, a seleção diária varia de acordo com a 
oferta da lota e a sorte dos pescadores. Fale com 
o nosso staff para conhecer a seleção do dia.

LAVAGANTE
Grelhado. Escolha o seu diretamente do nosso aquário
Preço variável - €/kg
acompanhamento não incluído

CARABINEIRO 
Carabineiro frito e acompanhado de Arroz Branco feito 
em molho de Carabineiro
Preço variável - €/kg

MARISCO PEIXE



PEIXE NA GRELHA 
Peixe na grelha para duas pessoas, servido inteiro e 
acompanhado de Batata cozida
68€ / 2 pessoas 

PEIXE NO FORNO
Peixe inteiro, assado no forno em cama de Legumes e 
acompanhado de Batata no forno “à Padeiro”
68€ / 2 pessoas

PEIXE NO TACHO
Peixe às postas, estufado no tacho com Cebola, Tomate, 
Pimento e Batata
68€ / 2 pessoas

TRANCHE DE ROBALO GRELHADO
Tranche de Robalo na grelha, acompanhado de Batata 
e Legumes assados no forno
32€ / porção individual

ATUM DA ILHA
Atum assado no forno com Cebola, acompanhado 
de Batata no forno “à Padeiro”
26€

FILETES DE PEIXE ARANHA
Filetes de Peixe Aranha inteiros e fritos 
27€
acompanhamento não incluído

LULAS DA AVÓ BELMIRA
Lulas estufadas no tacho com Tomate, Pimento, Cebola 
e Alho, acompanhadas de Arroz Branco
26€ 

LULINHAS FRITAS COM TINTA
Lulinhas da Ria Formosa, estufadas com tinta à Algarvia
27€ / sujeito a disponibilidade
acompanhamento não incluído

CHOQUINHOS FRITOS COM TINTA
Choquinhos da Ria Formosa, estufados com tinta
29€ / sujeito a disponibilidade
acompanhamento não incluído

PEIXE



Salada Montanheira . 6€
Tomate, Cebola, Pimento assado, Pepino, Vinagrete e Orégãos

Salada Verde . 4€
Mistura de Folhas Verdes, com Cebola, Rabanete e Vinagrete

Salada de Pimentos Assados . 4€
Finas fatias de Pimentos assados na brasa, com Azeite e Alho

Legumes Assados . 7€
Tomate Cereja, Cebola, Cenoura, Alho Francês, Bróculos e 
Courgete assados no forno

Batata Cozida . 3€
Servidas inteiras e temperadas com Azeite, Alho e Orégãos

Batata Assada no Forno . 6€
Batatas cortadas e assadas “à Padeiro”, com Cebola e Azeite

Batata Frita Caseira . 6€
Batatas fritas em formato Palito

Chips Caseiras . 4,50€
Batatas fritas em formato Chip

Arroz de Legumes . 4,50€
Arroz de Ervilhas com Cenoura

Arroz Branco . 4€
Arroz Branco cozido com Alho

Arroz de Amêndoas e Passas . 5€
Arroz Branco com Amendôas e Passas

Cubos de Xarém Fritos. 7€
Xarém de Marisco frito e servido aos cubos

Escolha a guarnição da sua preferência
para acompanhar o seu prato principal.

ACOMPANHAMENTOS



NACO DE NOVILHO NA BRASA
Naco da Vazia Angus (280g) grelhado na brasa
32€ / acompanhamento não incluído
sugestão: acompanhe com batata frita caseira

PERNIL DE PORCO
Pernil de Porco assado em forno de carvão
28€ / acompanhamento não incluído
sugestão: acompanhe com chips caseiras

RABO DE BOI
Rabo de Boi em longo refogado em Redução de Vinho Tinto, 
servido com Arroz Branco com Amendôas e Passas
31€

PERNA DE CORDEIRO DE LEITE
Perna de Cordeiro de Leite assada em forno de carvão,
acompanhada de Batata no forno “à Padeiro”
32€

ARROZ DE LAVAGANTE
Lavagante do nosso aquário, Camarão, Cebola, Alho, Tomate 
e Coentros
89€ / 2 pessoas

ARROZ DE AMÊIJOAS
Amêijoas da Ria Formosa, Cebola, Alho, Limão e Coentros
48€ / 2 pessoas
sugestão: junte-o ao nosso peixe grelhado na brasa

ARROZ DE LINGUEIRÃO
Lingueirão da Ria Formosa, Cebola, Alho, Pimento e Coentros
46€ / 2 pessoas
sugestão: excelente com os filetes de peixe aranha

ARROZ DE POLVO NO FORNO
Polvo da costa e Arroz refogado com Pimento, tostado no forno
28€ / sujeito a disponibilidade

XARÉM DE MARISCO DA RIA
Mariscos da Ria Formosa, Camarão, Cebola e Coentros
26€

CARNE

MASSA

ARROZ E XARÉM

LINGUINI COM MARISCOS DA RIA
Molho à base de Nata, com Camarão, Mariscos e Coentros
25€ / opção sem glúten disponível +2€

LINGUINI COM COGUMELOS
Cogumelos em Azeite e Alho, Natas de Soja e Manjericão
23€ / vegan . opção sem glúten disponível +2€

LINGUINI NEGRO
Tiras de Choco da Ria estufados na sua própria tinta e Manjericão
25€



KEKÉ
Fusão de Chocolate quente e Gelado de Baunilha
9,50€ / opção sem glúten disponível +2€

COOKIE NA FRIGIDEIRA
Bolacha Americana caseira servida com Gelado de Caramelo
9,50€

ARROZ DOCE
Arroz Doce tradicional português 
7,50€

ANANÁS FLAMBÉ
Ananás flambeado e servido com Gelado de Baunilha
9,50€

FIGOS DE VERÃO
Figo Seco Algarvio, Amêndoa e Gelado de Baunilha
9,50€

PANDELOZINHE
Com Ovos moles, Amêndoa torrada e Canela
9,50€

FATIA DE SANTA CLARA
Doce Conventual - Fatia de Bolo coberta de Ovos moles, 
Amêndoa torrada e Canela
8,50€

MOUSSE DE CHOCOLATE NEGRO
8,50€

Fruta da Época . 6€

pergunte ao nosso staff pela seleção do dia

SOBREMESAS FRUTA




